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日本清酒株式会社
住　  所  余市郡余市町黒川町1318番地　 W E B  https://nipponseishu.co.jp/yoichiwine/
直 売 所  有　訪問・見学  可　営業時間  【工場見学】10：00～16：30　【ワインショップ】10：00～16：30
定 休 日  1月～4月（火）・（水）、5月～12月（火） ※定休日は季節によって変動するためHPにて確認してください。

●醸造免許取得年：1974年
●主な醸造品種：ツヴァイゲルトレーベ、ケルナー、 
ピノ・ノワール、アルモノワール、ミュラートゥルガウ、 
ナイアガラ、キャンベルアーリー
●栽培面積：7.5ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、道内酒販店、 
自社WEBサイト https://nipponseishu.co.jp/yoichiwine/
●主なラインナップ：余市ワイン 樽熟ツヴァイゲルトレーベ、
余市ワイン ケルナーシュール・リー、余市ワイン ピノ・ノワール、
余市ワイン アルモノワール、余市ワイン ミュラートゥルガウ、
余市ワイン ナイアガラ、余市ワイン キャンベルアーリー

新しいワイナリーが続 と々誕生する余市町で、もっとも早く
ワイン造りを始めたのが余市ワイナリーです。札幌の老舗の
日本酒蔵である日本清酒が、余市のブドウを余市で仕込む
地ワインを目指して1974年に開設しました。契約農家から
のブドウのほか、余市町登地区の自社畑では、ケルナー、
ツヴァイゲルトレーベ、ミュラートゥルガウ、ピノ・ノワール、
アルモノワール、ナイアガラ、キャンベルアーリーを中心に
栽培しています。ケルナーによる白ワインでは、発酵後に澱
引せずに置くシュール・リー製法を採用するなど、特色のあ
るワインも製造しています。

余市ワイナリー

WINERY DATA
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北海道ワイン株式会社
住　  所  小樽市朝里川温泉1丁目130番地　 W E B https://www.hokkaidowine.com/
直 売 所  有　訪問・見学  可　営業時間  9：00～17：00　定 休 日  年末年始

●醸造免許取得年：1979年
●主な醸造品種：ナイアガラ、キャンベル・アーリー、 
ミュラートゥルガウ、ケルナー、ツヴァイゲルトレーベ、 
ＭＨアムレンシス、ロンド、ピノ・ブラン
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、自社WEBサイト、

DM会員登録、酒販店、量販店、百貨店 
https://www.hokkaidowine.shop/

●主なラインナップ：おたるシリーズ、鶴沼シリーズ、
北海道シリーズ 等

小樽の市街地から車で約20分。街と海を見下ろす山の中腹に
あるワイナリーです。創業者の故嶌村彰禧さんが、ヨーロッパ
系ブドウを原料とした純粋な日本ワインを製造したいとの思い
から1974年に設立しました。浦臼町の直轄農場では試験品種
を含めて約40種のブドウが栽培されており、約200軒にも及
ぶ契約農家からのブドウも含めて造られるワインの製造量は、
北海道でもっとも多い規模となります。2021年には、仁木町に
新ヴィンヤードを設立してスマート農業への取り組みも始め、
2023年には、ワイナリーおよび直売所をリニューアルし、ワイ
ナリー見学も積極的に受け入れています。

北海道ワイン

WINERY DATA
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住　  所  余市郡余市町登町1395番地　 W E B  http://www.takahiko.co.jp/
直 売 所  無　訪問・見学  不可

●醸造免許取得年：2010年
●主な醸造品種：ピノ・ノワール
●栽培面積：3ha

栃木県のワイナリーで栽培の経験を積んだオーナーの曽我貴彦さん
が、理想のワインを造るために選んだ場所が余市町の登地区でした。
2010年、余市町2番目のワイナリーとなるドメーヌタカヒコを開設し
ました。3haの畑では余市のテロワールを表現することができると考
えるピノ・ノワールの一品種のみが栽培され、ビオロジックで管理さ
れています。野生酵母による発酵で、澱引きせず無濾過で瓶詰めする
など、ストレスが少ない醸造方法を採用し、出汁のような繊細さと旨
味を持つワインを目指しています。

Domaine Takahiko（ドメーヌ タカヒコ）

WINERY DATA



39

後
志
エ
リ
ア

株式会社自然農園グループ
住　  所  余市郡仁木町東町16丁目118番地　 W E B  https://domaine-1.com/
直 売 所  無　訪問・見学  不可

●醸造免許取得年：2020年 
（ベリーベリーファーム＆ワイナリー仁木は2008年）
●主な醸造品種：ピノ・ノワール、ピノ・グリ、 
ゲヴュルツトラミネール、ナイアガラ
●栽培面積：2ha
●購入方法：酒販店
●主なラインナップ：ICHIシリーズ、蝦夷泡シリーズ、

Naturalシリーズ

仁木町でオーガニックファームを運営する自然農園グループの上田
一郎さんが、2010年に醸造を開始したワイナリーがベリーベリー
ファーム＆ワイナリー仁木です。自社農園で化学肥料や除草剤を使
わずに栽培するブドウで造られるワインは、有機農産物加工酒類
の認定を受けた日本初のオーガニックワインです。2020年に新た
に開設したDomaine ICHIもオーガニックワイナリーの認定を受け、
ピノ・ノワール、ピノ・グリ、ゲヴュルツトラミネールなどの醸造用
ブドウ、食用ブドウ、ハイブリッド種と多様な品種によるワイン造り
を始めています。

Domaine ICHI（ドメーヌ・イチ） ベリーベリーファーム＆ワイナリー仁木

WINERY DATA
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リタファーム＆ワイナリー合同会社
住　  所  余市郡余市町登町1824番地　 W E B  http://www.rita-farm.jp/
直 売 所  無　訪問・見学  不可

●醸造免許取得年：2013年
●主な醸造品種：シャルドネ、ソーヴィニョン・ブラン、
ピノ・ノワール、メルロ
●栽培面積：3ha
●購入方法：酒販店
●主なラインナップ：風のヴィンヤード、キュベリタ

2013年に余市町「ワイン特区」活用第一号として
開設されたのがリタファーム＆ワイナリーです。
オーナーは余市町出身、フランスで醸造を学んだ
菅原由利子さん。海への風が吹くことから「風のヴィ
ンヤード」と名付けられた3haの畑で、シャルドネ、
ソーヴィニョン・ブラン、ピノ・ノワール、メルロな
どが低農薬で栽培されています。野生酵母を使っ
た発酵で酸化防止剤もできる限り減らした、から
だにやさしいワイン造りを目指しています。地域の
ためにと、ワイナリー開業予定のブドウ農家から
の受託醸造も行っています。

リタファーム＆ワイナリー

WINERY DATA
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株式会社OcciGabi
住　  所  余市郡余市町山田町635番地　 W E B  https://www.occigabi.net/
直 売 所  有　訪問・見学  可　営業時間  11：00～17：00　定 休 日  火

●醸造免許取得年：2013年
●主な醸造品種：カベルネ・クービン、アコロン、ピノ・ノワール、
シャルドネ、ゲヴュルツトラミネール、ムスカテラー
●栽培面積：6 ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、自社WEBサイト、余市町
ふるさと納税サイト、新千歳空港内 興農社 
https://www.occigabi.net/

●主なラインナップ：醸造品種と同じ

長年にわたり、北海道、長野、新潟でワイン造りに携わって
きた落希一郎さんは妻の雅美さんとともに日本一の美しいワ
イナリーをつくろうと余市町に移住してきました。2013年、
山田地区の丘に開設されたワイナリーは、レストランやショッ
プを併設した醸造所を中心として、手入れされた庭とブドウ
畑に囲まれた滞在型のワイナリーガーデンとなりました。こ
れまでの経験を活かして、カベルネ・クービン、アコロン、ピノ・
ノワール、シャルドネ、ゲヴュルツトラミネール、ムスカテラー
などによるワイン造りが行われています。

OcciGabi Winery（オチガビワイナリー）

WINERY DATA
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住　  所  余市郡余市町登町718番地　 W E B  https://noborijozo.com/
直 売 所  無　訪問・見学  不可

●醸造免許取得年：2014年
●主な醸造品種：ツヴァイゲルトレーベ
●栽培面積：1.9 ha
●購入方法：酒販店
●主なラインナップ：セツナウタ

オーナーの小西史明さんは「いつか自分でもワインを造りたい」
と2009年に妻の淳子さんとともに余市町に移住しました。
栽培家、醸造家のもとで経験を積み、2011年からは登地区
にある自らの畑でブドウ栽培を開始。2014年からは醸造も
手掛けるワイナリーとなりました。栽培するのはこだわりのある
ツヴァイゲルトレーベがほとんど。ブドウの出荷先のワイナリー
では赤ワインとして造られるため、自家醸造ではロゼに挑戦し
ており、毎年改良に取り組んでいます。また、野生酵母で発
酵させ、複雑味を持ったワインを生み出すことも大切にしてい
ます。

登醸造

WINERY DATA
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合同会社松原農園
住　  所  磯谷郡蘭越町字上里151番地8　 W E B  http://matsubarawine.com/
直 売 所  有　訪問・見学  可（繁忙期は不可）　営業時間  不定　定 休 日  なし

●醸造免許取得年：2014年
●主な醸造品種：ミュラートゥルガウ、ナイアガラ
●栽培面積：1.3ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、メール、電話など
●主なラインナップ：松原農園ミュラー・トゥルガウ、 
ナイヤガラスパークリング

松原農園のワインは1995年が初ヴィンテージ、家族経営ワイ
ナリーを目指した道内の先駆けです。（写真は1995ワインと家
族）広島の醸造メーカーに勤めていた松原研二さんは、北海道
のミュラーのワインに魅せられ移住。小樽でワイン造りの経験
を積んだ後、1993年蘭越町で葡萄栽培家として独立しました。
委託醸造の期間を経て、2014年にはワイナリーとして再スター
ト。飲み飽きせず、料理に寄り添う懐の深いテーブルワインを
目指しています。ワイン3本分が入ったオリジナルデザインのワ
インボックスや、スパークリングも人気です。

松原農園

WINERY DATA
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株式会社O･B･U Company
住　  所  小樽市色内 1丁目6番4　 W E B  https://osawinery.com/
直 売 所  有　訪問・見学  不可　営業時間  土 13：00～17：00　定 休 日  日～金（9月、10月は仕込みのため休業）

OSA WINERY（オサワイナリー）

OSA WINERYは、小樽運河近くの街なかに建つワイナリーです。
飲み手との距離が近く、豊かな食文化を持つ小樽に魅力を感じて
移住した長直樹さん、真子さん夫妻が、古い石蔵を醸造所とショッ
プ＆バーに改装して2015年に開設しました。二人で営む小さなワイ
ナリーで、自社畑ではゲヴュルツトラミネール、シャルドネ、ピノ・
グリや、小樽市の塩谷地区が原産とされる旅路を栽培しています。
ワイン造りのコンセプトは「幸せのワイン」。白ワインをメインに、香
りがよくて日々の食事に合う、食卓を豊かにするワインを目指してい
ます。

●醸造免許取得年：2015年
●主な醸造品種：旅路、ゲヴュルツトラミネール、ピノ・グリ
●栽培面積：1.6 ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、自社WEBサイト、取扱酒販店 

https://osawinery.com/
●主なラインナップ：tabi、MATENI ROSE、OTARUVALLEY

WINERY DATA
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株式会社平川ワイナリー
住　  所  余市郡余市町沢町201番地　 W E B  https://hirakawawinery.jp/
直 売 所  無　訪問・見学  不可

●醸造免許取得年：2015年
●主な醸造品種：品種は非公開
●栽培面積：13ha （株式会社平川ファーム）
●購入方法：全国酒販店、平川ファームオンラインショップ 

 https://hirakawawinery.jp/
●主なラインナップ：L’Aube、 L’Esprit、Solitude、

Notre Siècle、Second Vin 等

フランスの国家技術士養成機関を卒業後、フランス各地でブドウ
栽培やワイン醸造を学び、また、ソムリエとしての経験も積んだ平
川敦雄さんが、2015年に余市町の澤地区に開いたワイナリーです。
平川ファームの13haの畑では、区画ごとに適したフランス系、ド
イツ系品種のブドウが栽培されています。醸造も区画ごとに行い、
その特色を香りや味わいに映し出しながら北海道の美食文化ととも
に歩めるワイン造りを目指しています。

平川ワイナリー

WINERY DATA
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株式会社NIKI Hillsヴィレッジ
住　  所  余市郡仁木町旭台148番地1　 W E B  https://www.nikihills.co.jp/
直 売 所  有　訪問・見学  可　営業時間  10：00～16：00 要予約（会員制）　定 休 日  火・水

●醸造免許取得年：2015年
●主な醸造品種：シャルドネ、ケルナー、ピノ・ノワール
●栽培面積：8 ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、自社WEBサイト 

https://www.nikihills.co.jp/
●主なラインナップ：HATSUYUKI（ケルナー）

広告代理店の会長である石川和則さんが、2015年に仁
木町旭台の丘の上に開設したワイナリーです。醸造所には
レストランや宿泊施設も併設され、目の前に広がるブドウ
畑とともに、仁木町の街と遠くには余市の海も見渡すこと
ができます。8haの畑ではシャルドネ、ピノ・ノワールを
中心としたヨーロッパ系の品種が栽培されており、北海道
らしい透明感のある酸を持つ白ワイン、木樽で熟成させた
赤ワイン、瓶内二次発酵方式によるスパークリングワイン
等が造られています。ワインの魅力を伝えるため、コンシェ
ルジュが案内するワイナリーツアーも実施しています。

NIKI Hills Winery（ニキヒルズワイナリー）

WINERY DATA
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代表の本間泰則さんがニセコ町の自然に魅了され、絵本作家でもある
妻の眞由美さんとともに移住して開設したワイナリーです。2008年か
らブドウ栽培を始め、2016年にはワイン特区を活用して醸造免許を
取得しました。羊蹄山の麓に広がる4haの畑は草生栽培が基本で、
化学肥料、除草剤、殺虫剤などを一切使用しない有機栽培によりブ
ドウを生産しています。冷涼な気候を活かして造られるのはオーガニッ
クスパークリングワインの白とロゼのみ。環境に優しい農業モデルの
構築、就農支援、地域の活性化にも取り組んでいます。

羊蹄グリーンビジネス株式会社 
住　  所  虻田郡ニセコ町字近藤194番地8　 W E B  http://yoteigreenbusiness.com/
直 売 所  有　訪問・見学  否　営業時間  12：00～13：30　定 休 日  なし　

ニセコワイナリー

●醸造免許取得年：2016年
●主な醸造品種：シャルドネ、ピノ・ノワール、メルロ、
ツヴァイゲルトレーベ 他
●栽培面積：4 ha
●購入方法：ワイナリー直営SHOP、道の駅ニセコビュー
プラザ
●主なラインナップ：ニセコオーガニックスパークリング
ワイン、ニセコオーガニックスパークリングワイン ロゼ

WINERY DATA

©Seiji Kazui
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住　  所  余市郡余市町登町898番地　 W E B  https://domainemont.com/
直 売 所  無　訪問・見学   不可

●醸造免許取得年：2016年
●主な醸造品種：ピノ・グリ
●栽培面積：1.6 ha
●購入方法：取扱酒販店 （HP参照）
●主なラインナップ：Dom Gris

スノーボードのインストラクターだった山中敦
生さんは、シーズンオフに働いていたレストラ
ンでワインに興味を持ち、自らブドウを栽培
し、ワインを造りたいとの思いから、余市町の
ワイナリーで研修生として学びました。2016
年、登地区に畑を取得して農家となり、同年
秋には醸造所も開設しました。自社畑では日
本らしい香りの繊細さや旨味を表現できると
感じているピノ・グリのみを栽培しています。
野生酵母による発酵、ポンプをなるべく使わ
ないなど、負荷をかけないことで「農」と「人」
を感じるワインを造ることを目指しています。

Domaine Mont （ドメーヌ モン）

WINERY DATA
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余市町の幼稚園の理事長でもある大下聡さんは、子供たちの教
育の一環として農業体験を取り入れてきましたが、地域産業として
も成り立つブドウ栽培とワイン造りに取り組むことを考えました。
余市町がワイン特区として認定されたことを受けてワイナリーの
開設準備を始め、2016年からケルナー、セイベル13053、ピノ・
ノワールによるワイン造りが始まりました。子供たちもブドウを足
でつぶす作業を手伝います。醸造では、清潔なステンレスタンク
を用いて、酸化防止剤も少なくすることを心掛けています。

住　  所  余市郡余市町豊丘町59番地3　 W E B  http://winery-yumenomori.com/
直 売 所  無　訪問・見学   不可

ワイナリー夢の森

●醸造免許取得年：2016年
●主な醸造品種：ケルナー、セイベル13053、ピノ・ノワール
●栽培面積：1.5ha
●購入方法：自社WEBサイト、余市町内の商店・観光所にて販売 

http://winery-yumenomori.com/
●主なラインナップ：余市夢ワイン

WINERY DATA


