
どさん粉 うどん家三得

ランチセット

▲⏫␆日␇⏹く天う␁＋豚キ⑫丼

う␁＋⏬␇␚␆␆週替わ␢⑴ンセト

⑭⑭␆自家製麺␀道産米␆セト␇ボ⑵ュー⑫抜群!!

器⏣␡␇␗出␣巨大⏹くわ天␚最高!!

使用道産食材 ： ⍁う␁⍂ 麺⌱⏥⏷␓␂␗⌲ ⌊出汁⌱日高昆布⌲

⍁⏢米⍂ ␂␂⏼␔⏯

税込700円

鍋焼きうどん 税込750円
アア␆鍋焼⏥う␁␇⏫␤⏣␡␆季節␃⑊⑵!!

⏵␆日⏵␆日⏿丁寧␃引く日高昆布␆⏢出汁␀⑭⑭

␆自家製麺⏿体␆芯⏣␡暖␖␢␖⏳⏣？

使用道産食材 ： 麺⌱⏥⏷␓␂␗⌲ ⌊出汁⌱日高昆布⌲

▲␚⏹や卵␂␁␚入⏻⏾い⏾具⏸く⏭！

どさん粉麺や凡

味噌⑴ー⑬ンセト

▲⏫␆ボ⑵ュー⑫⏿␚あ⏻⏭␢完食！！

税込800円
␗⏵⑴ー⑬ン⌊⑴イス⌊餃子␆セト⑬ニュー！
道産食品思う存分堪能⏿⏥␖⏱⌋
麺␀味噌␆自家製コン␆相性␇グン⏿⌊
道産豚␆肉汁溢␤␣餃子⏿⏬飯␚進␘！！

使用道産食材 ： ⍁⑴ー⑬ン⍂ 麺⌱ゆ␙⏹⏣␡・⏥⏷␓␂␗⌲⌊味噌⌱道産大豆⌲⌊

⑮ーシュー⌱道産豚⌲⌊ひ⏥肉⌱道産豚⌲

⍁餃子⍂ 皮⌱春␠恋⌲⌊餃子あ⌱道産豚⌲ ⍁⏢米⍂ ␂␂⏼␔⏯

⏼け麺 税込600円

道産全粒粉入␢␆自家製麺⏤⏼␣⏼␣⑭⑭！

あ⏻⏭␢␀⏯⏷⏼け⑷␀␆組␗合わ⏳⏤最高⏿⏱⌋

⏣␡⏸⏤温␖␣辛味噌⏼け麺␚オスス⑬!

使用道産食材 ： 麺⌱ゆ␙⏹⏣␡・⏥⏷␓␂␗・春␠恋⌲

※ゆ␙⏹⏣␡・⏥⏷␓␂␗␃春␠恋␆全粒粉
混⏴⏾い␖⏱⌋ ▲ボ⑵ュー⑫満点⏿⏢手頃価格！

愛食⑷スト⑴ン␆⏬紹介 ※価格は令和３年時点のものです



道
庁

札幌駅

所在地 ：
札幌市中央区北3条西7丁目
緑苑⑶地下1階 食堂街

安全⌊安心␂食提供⏯⏷い
␀いう思い⏣␡⌊社会福祉⏸け⏿␂く
地産地消や愛食運動␃␚積極的␃
取␢組⏿い␖⏱⌋
⌹各店共通⌺

営業時間 ： 月～金⌱11：30～14：00⌲
※⑴ストオーー13：30

休␗ ： 土・日・祝
TEL ： 011-272-5181

利用者␆␗␂⏭⏤⌊地域␆中⏿暮␡⏱力
身␃⏼け⏾␚␡え␣␠う生活や就労
支援⏯⏾い␖⏱⌋

⏫⏫⏿␆活動␀⏯⏾⌊木工製品⌊⏢菓子⌊ン⌊
麺類␆生産等行⏻⏾⏢␢⌊⏫␤␡␇
札幌市内␆販売所⌱元気ショプ等⌲や
販売会␂␁␃出品⏯⏾い␖⏱⌋

␖⏷⌊就労支援␆活動␀⏯⏾⌊

⌽␁⏭粉う␁家三得⌾␀

⌽␁⏭粉麺や凡⌾開店⏯⌊
道産小麦使用⏯⏷自家製麺␇⏰␙⌊
様々␂北海道産食材使用⏯⏾い␖⏱⌋

⏭␀く

␔

名称 ： 元気ショプ
所在地 ： 札幌市中央区大通西3丁目

地下鉄南北線大通駅コンコース内
営業時間 ： 月～金⌱8：00～20：00⌲

土・日・祝⌱10：00～19：00⌲
休␗ ： 年末年始⌱12月29日～1月3日⌲
TEL ： 011-210-1147 

作成者： 門倉(食品政策課)⌊佐藤(畜産振興課)⌊伊藤(農業経営課)⌊吉田(農政課)



愛食レストランのご紹介
～お店紹介～

店 名 ： ϧーメン札幌一粒庵
住 所 ： 札幌市中央区北四条西̏丁目

ϙクϪンビϩ地下̏階

Πクセη ： 札幌駅 徒歩̐分

食材Ά·全ͱͲ北海道産食材Ν使用͢ɼ地産地消Ν実現さͦͱ
いΖ人気店ɽ国産食材90％以上Ν使用͢ͱΖ͞ͳ͖Δ５ͯ星緑提
灯掲͝ͱいΉͤɽ食材ͺオーψーͲあΖ大島さΞ͗時間Ν͖͜ͱ
厳選ͪ͢高品質͵ͻ͖Εɽʰ地産地消ʱʰ医食同源ʱʰ一期一
会ʱΝコンセプトͶ͢ͱ͕Εɼ麺͖Δηープɼ具材隅々ΉͲʰ北
海道食ʱΝ楽͢͞ͳ͗出来Ήͤɽ夜ͶͺオーψーオϨζψϩ
クϧフトビーϩΝͺͣΌɼ道産ワインΝͪ͢͵͞ͳ͗Ͳ͘Ήͤɽ

元気出ΖΊそϧーメンʴ並ʵ ￥950 ͢ΒうΑϧーメンʴ無化調ʵ ￥1,000

厚焼͘チャーεュー味噌ϧーメン￥1,380マーϚーϧーメン ¥880

～メニュー紹介～

～感想～
柄澤：͞Ηͫͫ͜͞わͮͪɼϧーメン店初ΌͱͲͪ͢ɽ͞͞フΟンͶ͵ͮͬΎいΉͪ͢！
國本：以前͖Δͥーͮͳ来ͱΊ͖ͪͮͪʰ一粒庵ʱさΞɼ͞研修Ͳ来ΔΗͪͺ奇跡Ͳͤd⽥＾＾⽦b
吉田：ϧーメンͺͬΘΞɼηタッフさΞΏ店内雰囲気素晴Δ͢くɼ居心地最高͕店Ͳͪ͢！
小柳：ビーϩɼワインɼ餃子美味͢いͲɼ͕酒Ν飲ΊͶ行くオηηメͲͤ！

作成者：柄澤(農産振興課)ɼ國本(農村整備課)ɼ吉田(技術普及課)ɼ小柳(農政課)

ΆʹBIGチャー
εュー麺！！
口中ͲΆʹ͜ΖΓ
うͶΏわΔ͖い絶品Ͳ
ͪ͢ɽ

オーψー͗素材͖Δͫ͞わͮͪ道産
ʰ四元豚ʱΝɼ贅沢ͶチャーεューͶɽ
そ厚さͪΖΏ̏㎝ͺあΘう͖ͳ思う

卵ͳ合わͦͱいΖ
Ͳ行者ωンωクͶ͕
い͗無くɼϧンチͲ
気Ͷͦͥ食べΔΗΖ
ͳͱ美味͢いϧーメ
ンͲͤ！

ͫ͞わΕΊそͳ行者ωンωク͗入ͮ
ͪ食べͱいͱ元気ͲΖΊそϧーメン！

͵Ξͳɼ化学調味料一切使用͢ͱい͵
いɼ͢ΒうΑϧーメン！
魚介系ͲあͮさΕ
͢ͱそうͲɼ深いコ
ク͗あΖɼそ隠͢
味ͺʰϙッキ節ʱ！
北海道パワーΝ感
ͣΖ一杯Ͳͤɽ

豆板醤͗͘いͪ中華風味ϧーメンɽ
平麺͗春雨マーϚͳΓく絡ΊɼΓΕ一層
美味͢さΝ引͘立ͱΉͤɽ
程Γい辛さͲ心
身体温ΉΖɼ͞Η
͖Δ季節Ͷぴͮͪ
ΕϧーメンͲͤ!

↑店内様子ɽ型コϫψウイϩη
感染症対策ͻͮͬΕͲͤ！

※価格は令和３年時点のものです



インȉ料理クȪǷュȊ幌店

住所：中央区大通西４丁目 新大通ビȫB2
営業時間：11：00～22：00
定休日：不定休
アクǻǹ：大通駅Ɣǒ99ｍ

ƜƩわǓPOINT

愛食ȬǹȈȩンƷƝ紹ʼ

ȷ使用ƠƯいǔ食材Ʒ70～80％Ƹ道産！
ȷ҅見市Ʒ農家Ɣǒ直接仕入ǕǔƨǇƶƗƸŴ生Ɣǒ調理ƢǔƜƱư
ǑǓ良い味ƴᲢஜ場ưƸフȩイȉǪȋǪンǛ使用ƢǔƜƱƕ多いᲣ
ȷ流氷ǫȪȸƸȬȈȫȈưも販売ŵ
ふǔƞƱ納税Ʒ返礼品ƴもƳっƯƓǓ全国ư人気ŵ

Ǫホȸツク四季ǫȪȸǷȪȸǺ

Ǫホȸツク夕陽ƷǫȪȸ
Ƃ盛夏ƃᲢ写真左Უ

￥1,200

知床Ʒ落日ŴƞǜƝ草Ǜ
イȡȸǸŵチキンŴMIX
ベǸ玉葱ベȸǹƷ真っ赤
ƳǫȬȸŵ

Ǫホȸツク白い大地Ʒ
ǫȪȸƂ厳冬ƃᲢ写真ɥᲣ

￥1,200

҅国Ʒ広大Ƴ白い大地Ǜ
イȡȸǸƠƨǫȬȸŵ
マイȫȉƳ口当ƨǓŵ

ǪホȸツクǹȢȸクǫȪȸ
Ƃ晩秋ƃᲢ写真ɦᲣ

￥1,200

野焼Ʒ香ǓǛǹȢȸクư
表現ŵǪホȸツク産Ʒホ
ǿテƕƨっǀǓŵ

Ǫホȸツク流氷ǫȪȸ
Ƃ早春ƃᲢ写真右Უ

￥1,100

Ǫホȸツク海Ʒ風物詩Ŵ
流氷ǛイȡȸǸƠƨǫ
Ȭȸŵ流氷Ƹ白い大地Ʒ
ǫȪȸǛ使用ŵ

Ǫホȸツク地域Ʒ食材Ǜ活用ƠŴǪホȸツク地域Ʒ四季折々ƴ変҄Ƣǔ雄大Ƴ
ȭケȸǷョンǛイȡȸǸƠƨǫȬȸǛ開発ŵ合成着色料Ŵ科学調味料Ƹ使用ƤƣŴ
ǹパイǹ等Ʒ自然Ʒ恵ǈƷǈư出来ƯいǇƢŵ

◀愛食ȬǹȈȩン
ȭゴも店頭ƴ
掲出中！

▼店内Ʒ様子

▲ʻ回クȪǷュȊ幌店ưいƨƩ
いƨǫȬȸ４品ŵ

▲クȪǷュȊ幌店店長兼Ƿェフ

感想
ஜ格インȉǫȬȸǛ提供ƢǔƓ店ưあǓƳƕǒ地域Ʒ食材Ǜ使用ƠƯƓǓŴ食材選
びƔǒ料理Ʒ提供ǇưƨƘƞǜƷƜƩわǓǛ感ơǇƠƨŵ幌店Ƹ地ɦ歩行空間直
結ưƢƷư皆様もஜ格インȉǫȬȸƕ食ǂƨƘƳっƨ際Ƹ是非クȪǷュȊǁ！

取材ȷ報告書作成：安部Ტ農政課ᲣŴ南浦Ტ事業調整課ᲣŴ表Ŵ山ஜᲢ農産振興課Უ

※価格は令和３年時点のものです


