
 

9/16（金）～9/19（月・祝）の行事 

 

                     報道発表資料の配付日時 ９月９日（金）１０時００分 

発 表 項 目 

（ 行 事 名 ） 

「－北海道米でつくる－日本酒アワード 2022 

(HOKKAIDO SAKE LOVE AWARDS 2022)」の開催について 

記者レクチャー 

の お 知 ら せ 

(実施日時) 発 表 者  

発表場所  

 

 

 概 要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
道では、道産酒米・日本酒のブランド力や認知度向上、コロナ禍で落ち込んでいる需

要の喚起を目的として、「－北海道米でつくる－日本酒アワード 2022(HOKKAIDO SAKE 
LOVE AWARDS 2022)」（以下「アワード」とする。）を９月 16 日（金）から９月 19 日
（月・祝）までの４日間、開催します。 

記 
１ 行事名 
  「－北海道米でつくる－日本酒アワード 2022 (HOKKAIDO SAKE LOVE AWARDS 2022)」 
    主催 北海道 
    協賛 北海道酒造組合、ホクレン農業協同組合連合会 
 
２ 開催日時・場所・審査 
  日時 令和４年９月 16 日（金）～９月 19 日（月・祝） 
     ※9/16（金）13：00～13：30 は、関係者による審査を実施 
     （主な出席者）北海道酒造組合 副会長（田中酒造㈱ 代表取締役社長） 

酒米産地農協 ＪＡピンネ 農産部長、ＪＡあさひかわ組合長 
道総研食品加工研究センター 食品開発部長 等 

  場所 JR55 SAPPORO ビル６Ｆ「Hokkaido×Station01」（北５条西５丁目） 
  審査 ブラインド（銘柄が分からない状態）で試飲し、評価 

※特設サイトで募集した一般消費者による審査は、9/16（金）～19（月・祝）
の４日間、密を避けるため各回約 30 名とし、５回/日実施。 

      ①13:00～13:30 ②14:30～15:00 ③16:00～16:30 
      ④17:30～18:00 ⑤19:00～19:30 

※9/17（土）～19（月・祝）は審査前(12:30～)にミニトークライブを実施 
 
３ アワード出品酒 
  道内 16 製造場、道外４製造場 計 20 種類の日本酒が出品（別添参照） 
 
４ 感染防止対策 
・アワードの実施に当たっては、完全事前予約、全員着席、ｿｰｼｬﾙﾃﾞｨｽﾀﾝｽの確保、 
黙飲、スタッフの健康管理など、十分な感染防止対策を講じて実施します。 

 

参 考 

○ 審査結果は９月下旬に発表し、10 月 18 日（火）に札幌ビューホテル大通公園で表
彰式を開催する予定です。 

○ 10 月 18 日（火）の表彰式については、後日改めてご案内しますので、当日の取材
対応等よろしくお願いします。 

報 道 ( 取 材 ) 

に 当 た っ て 

の お 願 い 

○ 感染防止対策の観点から、別紙取材申込書による事前申込みをお願いいたします。 
○ 取材対応は、初回となる 9/16（金）13:00～13：30 とし、希望に応じて記者の皆様
にも審査用試飲酒１セットを準備しますので、ご希望の方は別紙取材申込書に記載
の上、【9/12（月）17:00】までに、FAX でお申し込みください（FAX：011-232-4132）。 

 なお、9/16（木）は、12:30～開場、受付開始となります。 
○ 上記以外の審査会の取材をご希望の場合は、別紙によりお申し込みください。なお、
その場合、一般の方が参加されるので、取材・報道への配慮をお願いします。 

○ 取材当日は、マスクの着用等ご協力いただくとともに、発熱や風邪症状等がある場
合は、取材を控えていただくよう、お願いします。 

 他 の ク ラ ブ 

 と の 関 係 

 同 時 配 付 

 同 時 レ ク 

 

担     当 

（ 連 絡 先 ） 

農政部農産振興課（担当者：黒田、濱名） 

ＴEＬ（直通）011-204-5435 （内線）27-724 
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【出品酒リスト】
(①社名/道外酒蔵の県名 ②商品名 ③区分/使用米 ④精米歩合 ⑤アルコール度数） 〈順不同〉

1

① 箱館醸蔵

2

① 上川大雪酒造 五稜乃蔵

② 箱館物語 ② 五稜 純米吟醸

③ 純米酒/七飯町産ふっくりんこ ③ 純米吟醸酒/北海道産酒造好適米

④ 65% ④ 55%

⑤ 16% ⑤ 15%

3

① 二世古酒造

4

① 田中酒造

② 二世古 純米吟醸酒 ② 純米吟醸酒 宝川

③ 純米吟醸酒/彗星 ③ 純米吟醸酒/彗星

④ 50% ④ 60%

⑤ 16% ⑤ 15%

5

① 日本清酒

6

① 国稀酒造

② 千歳鶴 純米吟醸 720ml ② 国稀 純米ひやおろし きたしずく

③ 純米吟醸酒/きたしずく ③ 純米酒/きたしずく

④ 55% ④ 65%

⑤ 15～16％ ⑤ 15.5%

7

① 小林酒造

8

① 金滴酒造

② 北の錦 特別純米 まる田 ② 純米吟醸原酒 きたしずく

③ 特別純米酒/吟風 ③ 純米吟醸酒/きたしずく

④ 50% ④ 55%

⑤ 16% ⑤ 17%

9

① 髙砂酒造

10

① 合同酒精

② 純米吟醸酒 若蔵 BLACK ② 特別純米 大雪乃蔵

③ 純米吟醸酒/吟風 ③ 特別純米酒/北海道産米

④ 55% ④ 55%

⑤ 15% ⑤ 15%

（別 添）



【出品酒リスト】
(①社名/道外酒蔵の県名 ②商品名 ③区分/使用米 ④精米歩合 ⑤アルコール度数） 〈順不同〉
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11

① 男山

１２

① 三千櫻酒造

② 復古酒 ② 三千櫻 純米大吟醸 彗星４５

③ 純米酒/吟風 ③ 純米大吟醸酒/彗星

④ 65% ④ 45％

⑤ 16% ⑤ 15％

１３

① 上川大雪酒造 緑丘蔵

１４

① 上川大雪酒造 碧雲蔵

② 上川大雪 特別純米 ② 十勝 特別純米

③ 特別純米酒/吟風 ③ 特別純米酒/北海道産酒造好適米

④ 60% ④ 60%

⑤ 16% ⑤ 16%

１５

① 福司酒造

１６

① 碓氷勝三郎商店

② フクツカサ、山廃仕込み、未完成。吟風 ② 純米酒

③ 純米酒/吟風 ③ 純米酒/吟風

④ 60% ④ 60%

⑤ 15% ⑤ 15.8%

１７

① 宮城県/新澤醸造店

１８

① 東京都/石川酒造

② あたごのまつ 特別純米 冷卸 ② 多満自慢 氷冷酒

③ 特別純米酒/彗星 ③ 純米吟醸酒/吟風

④ 60% ④ 50%

⑤ 15% ⑤ 17%

１９

① 千葉県/藤平酒造

２０

① 京都府/玉乃光酒造

② 福祝 彗星55％磨き 純米吟醸 ② 玉乃光 純米吟醸 吟風１００％

③ 純米吟醸酒/彗星 ③ 純米吟醸酒/吟風

④ 55% ④ 60%

⑤ 17% ⑤ 15.4%



社名

記入者　 氏名

電話番号

■　9/16（金）13：00～の審査会取材を希望される方は以下にご記入ください。

　　また、試飲をご希望される場合、併せて〇のご記入をお願いいたします。

　　※9/16（金）は、12:30～開場、受付開始となります。

備考

■　試飲について（どちらかに〇を記入ください。）

希望する ・ 希望しない

■　初回以外の審査会取材を希望される方は以下にご記入ください。

　　一般の方が参加されるので、取材・報道には配慮をお願いします。

【9/16～19の審査会スケジュール】※密を避けるため５回に分けて実施

取材希望日時

２　初回以外の審査会での取材をご希望の方

社名 氏名

「－北海道米でつくる－日本酒アワード2022」審査会取材申込書
（別紙）

１　初回（9/16（金）　13:00～13:30）の取材をご希望の方

社名 氏名

令和４年９月１２日（月）17:00までに、

北海道農政部農産振興課こめ係あて FAXで提出願います。

※FAX番号：011-232-4132

9月16日 9月17日 ﾐﾆﾄｰｸﾗｲﾌﾞ 12:00 12:30 13:00

（金） 1回目 12:30 13:00 13:30 （土） 1回目 － 13:00 13:30

2回目 14:00 14:30 15:00 2回目 14:00 14:30 15:00

3回目 15:30 16:00 16:30 3回目 15:30 16:00 16:30

4回目 17:00 17:30 18:00 4回目 17:00 17:30 18:00

5回目 18:30 19:00 19:30 5回目 18:30 19:00 19:30

9月18日 ﾐﾆﾄｰｸﾗｲﾌﾞ 12:00 12:30 13:00 9月19日 ﾐﾆﾄｰｸﾗｲﾌﾞ 12:00 12:30 13:00

（日） 1回目 － 13:00 13:30 （月・祝） 1回目 － 13:00 13:30

2回目 14:00 14:30 15:00 2回目 14:00 14:30 15:00

3回目 15:30 16:00 16:30 3回目 15:30 16:00 16:30

4回目 17:00 17:30 18:00 4回目 17:00 17:30 18:00

5回目 18:30 19:00 19:30 5回目 18:30 19:00 19:30

日程 開催数 受付 開始 終了日程 開催数 受付 開始 終了


