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１ オホーツク圏地域食品加工技術センターの概要

（１）事業経緯等

北海道立オホーツク圏地域食品加工技術センターは、昭和６２年に策定された北海道新長期総合計画に

おいて定められた戦略プロジェクトである「農業地域産業複合拠点」の形成推進地域であるオホーツク圏

の食品工業の振興を図るため、設置された施設であり、試験機器の開放、試験分析等を行っている。

（２）施設概要

道立オホーツク圏地域食品加工技術センターの管理及び運営業務の対象となる施設は、次のとおりである。

１ 所 在 地 北見市大正３５３番地１９

２ 設置目的 地域における食品加工技術の高度化を促進し、北海道の食品工業の発展に寄与する。

３ 施設内容

（１）総面積 ７，４６９.４４㎡（北見市市有地）

（２）施 設

庁舎施設 １，０１０.１３㎡（鉄筋コンクリート造 平屋建）

〔事務室〕 ９６．０㎡ 〔加工試験室Ⅰ〕 １２８．２㎡

〔研修室〕 ７２．０㎡ 〔加工試験室Ⅱ〕 ７６．８㎡

〔資料室〕 ３７．８㎡ 〔機器分析室〕 ４８．０㎡

〔相談室〕 ６．０㎡ｘ２ 〔微生物実験室〕 ４８．０㎡

〔情報機器室〕１２．０㎡ 〔化学実験室〕 ９６．０㎡

〔その他〕エントランスホール、低温貯蔵庫、ボイラー機械室、廊下、トイレ、

湯沸室、準備室、シャワー室等

車庫施設 ３１．６８㎡（鉄筋コンクリート造）

その他施設 立木材(１６１本）、車道（アスファルト造 ４１５５．７㎡）、車道（平板ブロック

造 ７５．０㎡）、歩道（平板ブロック造 ２４１．０㎡）、屋外排水、フェンス

（１９０．０ｍ）、路端標示柱（３６個）、身障者用駐車場標識（１個）、擁壁（１個）、

階段（２個）、花壇（３個）、門柱（１個）、国旗掲揚塔（１個）、構内引込柱(１個）、

外灯（３個）、ハンドホール（６個）、焼却炉（１個）
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（５）施設内面積一覧

室 名 面積（㎡） 室 名 面積（㎡）

事務室・研修員室 96.00 湯沸室 3.41

情報機器室 12.00 準備室兼作業室 10.25

資料室 37.80 器具庫 6.00

研修室 72.00 原料保管庫 6.00

官能試験室 24.00 薬品庫 2.80

機器分析室 48.00 相談コーナーA 6.00

微生物試験室 48.00 相談コーナーB 6.00

化学試験室 96.00 ボイラー機器室・ 92.11

受水槽室・空調機械室

加工試験室Ⅰ 6.00

電気・自家発電機械室 48.74

加工試験室Ⅱ 76.80

機械室前室 8.53

低温貯蔵室１ 4.00

設備庫 2.16

低温貯蔵室２ 4.00

車庫 15.60

低温貯蔵室３ 4.00

倉庫 4.68

低温貯蔵室４ 4.00

ごみ置場 4.68

シャワー室・脱衣室 2.90

排水処理槽 48.69

埋設オイルタンク 10.75



（６）土地、建物、工作物一覧

区 分 名 称 構 造 数 量 備 考

土 地 敷地 7,469.44㎡ 北見市大正３５３－１９

建 物 本体棟 鉄筋コンクリート造 1,010.13㎡ 建築面積 1,088.74㎡

車庫棟 鉄筋コンクリート造 31.68㎡ 建築面積 31.68㎡

立木竹 樹木 161本

工作物 車道 アスファルト造 １ 箇 4,155.74㎡

車道 平板ブロック造 １ 箇 75.00㎡

歩道 平板ブロック造 １ 箇 241.00㎡

屋外排水 コンクリート造 １ 箇

フェンス 鋼鉄造 190.30ｍ

擁壁 コンクリート造 １ 箇

階段 コンクリート造 ２ 箇

花壇 コンクリート造 ３ 箇

門柱 コンクリート造 １ 箇

国旗掲揚塔 鋼鉄造 １ 箇

路端表示柱 鋼鉄造 ３６ 箇

身障者用駐車場標識 鋼鉄造 １ 箇

構内引込柱 鉄筋コンクリート造 １ 箇

外灯 鋼鉄造 ３ 箇

ハンドホール 鋼鉄造 ６ 箇

焼却炉 鋼鉄造 １ 箇



（７）機器、物品一覧
機器 数量 規格・型式

恒温恒湿装置 1 ＩＸ４１０

恒温恒湿装置 1 ＩＸ４１０

オートクレーブ 1 ＨＧ－５０ＬＢ

振とう恒温器 1 ＢＴ３００

高速液体クロマトグラフィーⅠ 1 日立Ｃｈｒｏｍａｓｔｅｒ

除雪機（ハイブリッド） 1 ホンダ　ＨＳＳ１１８－１１７０

ダイヤフラム真空ポンプコントローラセット 1 １１Ｖ００１１０　Ｖ－１０２

冷凍ショーケース 1 ＲＳＣ―９０Ｄ

マグネットスターラー 1 ＩＫＡ　ＫＭ０２ベーシック

分光光度計 3

気化式加湿器 1 パナソニックＦＥ－ＫＸＦ１５

フリーザー 1 ＦＭＤ－３００Ｅ

エアーコンディショナー 2

端末机 1 ９００＊７５０＊７００

両袖机 1 イトーキ　ＣＣＳ‐１６７ＢＣ‐ＴＥ

テーブル 1 ＤＲＥ‐１８９０ＥＨ‐ＴＥＴ４

回転椅子（１） 1 ＫＴ‐９３５ＢＨ‐Ｔ４Ｈ１

長椅子 1 イトーキ　ＬＪＨ‐２２１８ＤＡ‐Ｔ２Ｎ３

長椅子 1 イトーキ　ＬＪＨ‐２２１８ＤＡ‐Ｔ２Ｎ３

応接セット（２） 1 イトーキ　ＬＹＢ‐１１ＡＥ‐Ｔ３

器具戸棚 1 １２００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 １２００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 ９００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊５００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊５００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊４００＊１８００

器具戸棚 1 １８００＊４００＊１８００

受付戸棚 1 ２０００＊４００＊１０００

器具戸棚 1 ９０００＊６００＊１８５０

器具戸棚 1 ９０００＊６００＊１８５０

耐火金庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＧＳ‐ＴＥ

食器戸棚 1 イトーキ　ＨＡＫ‐０９１８ＭＳ‐ＴＥ

データファイル書庫 1 ウチダ　６Ｇ型

データファイル書庫 1 ウチダ　６Ｓ型

カタログラック 1 ５段型　３１４‐７０５１

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐２１９ＨＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐１０９ＲＳＳＴＥ

スチール書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐１０９ＧＳＧ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ

上乗せ書庫 1 イトーキ　ＨＴＭ‐０５９ＨＳＳ‐ＴＥ



機器 数量 規格・型式
ロッカー（１） 1 ＨＤＪ‐０３１１Ｓ‐ＴＥ

ロッカー（２） 1 ＨＤＪ‐０９３１ＳＳ‐ＴＥ　イトーキ

ロッカー（２） 1 ＨＤＪ‐０９３１ＳＳ‐ＴＥ　イトーキ

ロッカー（２） 1 ＨＤＪ‐０９３１ＳＳ‐ＴＥ　イトーキ

ロッカー（２） 1 ＨＤＪ‐０９３１ＳＳ‐ＴＥ　イトーキ

ロッカー（２） 1 ＨＤＪ‐０９３１ＳＳ‐ＴＥ　イトーキ

シューズボックス 1 ウチダ　３列２段６人用

冷蔵庫 1 ＧＲ‐Ｋ１５ＡＩ（Ｈ）

つい立て 1 ウチダ　ＰＳ‐１４９‐３５７‐２６１５

つい立て 1 ウチダ　ＰＳ‐１４１２‐３５７‐２６２５

コートハンガー（２） 1 コクヨ　ＣＨ‐９

コートハンガー（２） 1 コクヨ　ＣＨ‐９

コートハンガー（２） 1 コクヨ　ＣＨ‐９

傘立て 1 コクヨ　ＵＳ‐１８６

演壇 1 ＬＣＧ‐５０７Ｍ‐１１

洗濯機 1 東芝　ＶＨ‐３００Ｓ２‐ＵＷ

缶詰巻締機 1 ＨＫＫ

真空包装機 1 ＦＶＣⅡ－Ｇ

ヒートシーラー 1 ＦＩ－３００

クリームセパレーター 1 エレクレームＦ－２

バターチャーン 1 エルバ５０

ホモジナイザー 1 ＨＶ－ＯＡ－１－１・５Ｓ

アイスクリームフリーザー 1 ＬＡＢＯ１４－２０Ｃ

フードカッター１ 1 ＯＭＦ－５００

フードカッター２ 1 ＥＳ－２

ピーラー 1 ＯＭＰ－２０

圧搾機 1 ＫＳ－２

採肉機 1

融潰機 1 ＮＳＧ－０８－１００

らいかい機 1 ５号

レトルト殺菌機 1 ＲＣＳ－４０ＲＴＧＮ－ＦＡＭ－Ⅱ

真空フライヤー 1 ＢＴ－１Ｃ

解凍機 1 ＳＥ－ＤＥＰＡＫ－１０００

ボイル槽１ 1

ボイル槽２ 1

スープケトル 1 ＲＨＳＴ－２０

高圧蒸煮缶 1 Ｔ－１

回転蒸煮釜 1 ＫＲＳ－２６３６

チョッパー 1 ＮＯ２２ＧＭ－ＧＸ

ガスレンジ 1 ＴＡＰ－ＴＧＲ－９０Ａ

急速凍結装置 1 ＨＢ－７１０ＬＮ２

ニーダー 1 ＫＨ－ＴＥ

麺帯機製面機 1

麺スタッファー 1 ＰＳ－５０Ｎ

電子レンジ 1 ＭＲＯ－Ｇ７

全自動単発式打錠機 1 ＡＵＴＯＴＡＢ－５００

手廻し式搾汁機 1 サンフードマシナリーＨＣ－ＪＨ

デジタル糖度計（０～３２％） 1 ＰＲ－１００

デジタル糖度計（３０～６５肪） 1 ＰＲ－２００

デジタル糖度計（６０～１００） 1 ＰＲ－３００

大型ミキサー 1 ＣＢ－６



機器 数量 規格・型式
パルパーフィニッシャー 1 ＰＦＲＴ－２００

魚洗機 1

裏ごし機 1 Ｋ型

ミキサー 1 Ｈ－１５０

ふるい振とう機 1 ＳＷＶ－３０ＡＴ

バキュームミキサー 1 ＦＶＭ－１００

真空脱気型ミキサー 1 Ｒ－１０Ｄ

マッフル炉 1 ＦＭ－３８

撹拌機 1 ＬＲ－５１Ａ

ブレンダー 1 ７０１０Ｇ

粉砕機 1 Ｍ２０

ストマッカー 1 ストマッカー　４００Ｔ

ホモジナイザー 1 ＤＸ－１１

ホモジナイザー 1 ＤＸ－１１

ポリトロン 1 ＰＴ１０ＳＫＲ

冷蔵庫 1 ＨＲＦ－６３Ｋ

冷蔵庫 1 ＨＲＦ－６３Ｋ

業務用冷凍冷蔵庫 1 ＳＲＲ－Ｇ６８１Ｃ

業務用冷凍冷蔵庫 1 ＳＲＲ－Ｇ１８８１Ｃ２Ｖ

製氷機 1 ＤＲＩ－２５ＬＭＥ

上皿天秤（３００ｇまで） 1 ＢＡ－３１０Ｐ

上皿天秤（３００ｇまで） 1 ＢＡ－３１０Ｐ

上皿天秤（３㎏まで） 1 ＢＡ－３１００Ｐ

分析天秤 1 Ｒ２００Ｄ

分析天秤 1 Ｒ２００Ｄ

デジタル秤 1 Ｆ－１５０Ｓ

デジタル温度計 1 ＳＫ－２０００ＭＣ

デジタル温度計 1 ＳＫ－２０００ＭＣ

温湿度計 1 ＳＫ－９０ＴＲＨ

温湿度計 1 ＳＫ－９０ＴＲＨ

温湿度計記録計 1 ＹＨ－３３Ｒ

データロガー 1 ＴＭＩ－ＯＲＩＯＮ　ＰＶ－２，ＰＶ－８

Ｂ型粘度計 1 ＤＶＬ－ＢⅡ

ビスコグラフ 1 ＰＴ１００１ＶＳ６Ｅ

ＰＨメーター（ハンディータイプ） 1 ＨＭ－１１Ｐ

ドキュｐＨメータプラス 1 Ｊ１－ＰＹ－Ｐ００１

原子吸光分光光度計 1 ＡＡ－６５００　ＡＵＴＯ－ＡＡ

レオメーター 1 ＣＲ－２００ＤＳ

アツベ屈折計 1 ２Ｔ

操作卓 1

レクチャー卓（接続板付） 1

光学顕微鏡 1 ＢＸ５０－３３－ＰＨＤ

実体顕微鏡 1 ＳＺＨ１０－１３１

生物顕微鏡 1 ＢＸ－５０－３４

測色色差計（ハンディータイプ） 1 ＮＲ－３０００Ｂ

色差計（据置型） 1 ＳＱ－３００Ｈ

紫外線ランプ 1 ＶＬ－６ＬＣ

顕微鏡用デジタルカメラ 1 ＤＳ－Ｆｉｔ－Ｌ２

ロータリーエバポレーター 1 ＥＬ－１３１Ｓ－ＳＷ

ロータリーエバポレーター 1 ＥＬ－１３１Ｓ－ＳＷ

超純水製造装置 1 ミリポアＳｉｍｐｌｉｃｉｔｙ　ＵＶ



機器 数量 規格・型式
プレートヒーター 1 ＶＨＸ－ＣＨ－３００

全自動繊維分析計 1 ファイバーテックシステムⅠ

近赤外分光分析計 1 ＮＩＲＳ６５００システム

蛋白質迅速定量装置 1 ケルテックオート１０３５システム

脂肪抽出器 1 ソクステックシステムＨＴ－６

ガスクロマトグラフⅡ 1 ＧＣ－１４Ｂ

クロマトスキャナ 1 Ｃ－Ｓ９３００ＰＣ

食塩定量装置 1 ＳＡＳ－２００

アルコール濃度計 1 ＡＬ－２

近赤外線水分計 1 ＭＭ－２０１

電気泳動装置 1 ＭｕｌｔｉｐｈｏｒⅡ

低温トラップ 1 ＵＴ－５０

低温トラップ 1 ＵＴ－５０
高速液体クロマトグラフアミノ酸分析システム 1 シマヅＰｒｏｍｉｎｅｎｃｅ

限外ろ過装置（ＵＦフィルター） 1 ＵＦ－ＬＭＳⅡ

遠心脱水機 1 ＯＭＤ－１０ＲＹ

一段式パルパー 1 サンフードマシナリーＨＣ－Ｐ

定温乾燥機 1 ＤＳ－６４

超音波ピペット洗浄機 1 ＡＷ－３１

マグネチックスターラー 1 Ｍ－４１

マグネチックスターラー 1 Ｍ－４１

マグネチックスターラー 1 Ｍ－４１

マグネチックスターラー（ホットプレート付） 1 ＭＨ６１

マグネチックスターラー（並列型） 1 Ｍ－６６

フラクションコレクター 1

フラクションコレクター 1

フラクションコレクター 1

試験官ミキサー 1 ＭＴ－３１

試験官ミキサー 1 ＭＴ－３１

試験官ミキサー 1 ＭＴ－３１

試験官ミキサー 1 ＭＴ－３１

ハンディーアスピレーター 1 ＷＰ－２５

ハンディーアスピレーター 1 ＷＰ－２５

乾燥棚 1 ドライングシュルフＤＳ－Ｃ

乾燥棚 1 ドライングシュルフＤＳ－Ｃ

乾燥棚 1 ドライングシュルフＤＳ－Ｃ

ケミカルデスク 1 ラボベンチ折りタタミ式ＢＷ型

ケミカルデスク 1 ラボベンチ折りタタミ式ＢＷ型

ケミカルワゴン 1 ハンディーキャリーＳＴ－３

ケミカルワゴン 1 ハンディーキャリーＳＴ－３

ケミカルワゴン 1 ハンディーキャリーＳＴ－３

乾熱滅菌機 1 ＳＧ－６２

オートクレーブ 1 ＨＡ－３００ＭⅡ

ウォーターバス 1 ＢＳ－６９

マントルヒーター 1 ＥＭＡ１０００／ＣＥ

オイルバス 1 ＢＦ６１／ＢＺ２１

ホットプレート 1 ＨＫ－４１

ヒーティングブロック 1 ＨＦ－４１

恒温器 1 ＩＳ－６２

恒温恒湿装置 1 ＡＧ－３４７

定量送液ポンプ 1 ＰＡ２６Ａ



機器 数量 規格・型式
恒温水循環ポンプ 1 ＣＴＥ３２

真空ポンプ 1 ＰＸ１３６

真空デシケーター 1 ＶＬ

オートバライデシケーター 1 ＯＨ

天秤プリンター 1 ＹＤＡ０２ＯＤ

通風乾燥機 1 ＤＮＦ８４

真空凍結乾燥機 1 ＴＦＤ－５５０－８

減圧乾燥機（真空ポンプ付） 1 ＤＰ－３３

クロスビーターミナル 1 ＳＫ－１

テストミル 1 クオドルマット・ジュニア

サンプルミル 1 ＵＢ－３２

器具乾燥機 1 DG800

天秤台 1 ９００×７５０×７５０

ステンレスラック 1 １２００×５００×１８００

ステンレス作業台 1 １８００×７５０×８００

ステンレス作業台 1 １８００×７５０×８００

ステンレス作業台 1 １８００×７５０×８００

ステンレス作業台 1 １８００×７５０×８００
ステンレス作業台 1 １８００×７５０×８００
ステンレスラック 1 １８００×５００×１８００
ステンレス作業台 1 １５００×７５０×８００
ステンレス作業台 1 １５００×７５０×８００
ステンレスラック 1 １２００×５００×１８００
ステンレスラック 1 １２００×５００×１８００
器具乾燥棚 1 ＤＳ－Ｌ
ＣＯ２インキュベーター 1 ＭＣＯ－５ＡＣ（ＵＶ）
マルチ水質計 1 ＭＭ－６０Ｒ
低温恒温器 1 ＩＮ６０４
低温恒温器 1 東京理化器械ＬＴＩ－６０１ＳＤ
プログラム低温恒温器 1 ＩＮ６０４
コピーボード 1 ＢＢ‐ＶＲ３６Ｗ　コクヨ
日程ボード 1 ＢＢＷ‐１２０９ＭＮ‐ＴＥ
脚立 1 ウチダ　ＳＨＫ‐１８００
脚立 1 ウチダ　ＳＨＫ‐１８００
ガスボンベ運搬車 1 ＦＥアセチレン兼用型
ガスボンベ運搬車 1 ＦＥ型
ガスボンベ運搬車 1 ＦＥ型
ガスボンベ運搬車 1 ＦＥ型
椅子用台車 1 ウチダ　３１３‐９０３０
椅子用台車 1 ウチダ　３１３‐９０３０
台車（１） 1 ウチダ　サイレントカーＰＮ‐ＳＣ型
台車（１） 1 ウチダ　サイレントカーＰＮ‐ＳＣ型
アミノ酸分析計 1
Ｋ値測定装置 1
片袖机 11 イトーキ　ＣＣＳ‐１１７‐ＤＢ‐ＴＥ
脇机 9 イトーキ　ＣＣＳ‐０４７ＬＤ‐ＴＥ
会議テーブル 10 ウチダ　Ｓ‐１８４５Ｍ型Ｇ４‐７幕板付
会議用テーブル 11 ウチダ　Ｓ‐１８４５型Ｇ４‐７
ラボチェア 10 ウチダ　Ｄ‐１７８７６‐０１７０
回転椅子（２） 11 イトーキ　ＫＴ‐９４５１３Ｈ‐Ｔ４‐Ｓ１
椅子 4 イトーキ　ＫＫＲ‐２５０ＤＡ‐Ｚ９Ｎ３
蓄圧式消火器 7 初田製作所　ＥＣＯＳＳ　ＤＲＹ　１０型
蓄圧式消火器 6 初田製作所　ＥＣＯＳＳ　ＤＲＹ　２０型



機器 数量 規格・型式
空気清浄機 1 ＡＣＥＦ１２Ｘ－Ｗ
真空包装機 1 ＦＶＣⅡ－Ｇ
チーズバット 1 ＣＶ－４０
原子吸光分光光度計 1 ＡＡ－７０００／ＡＣ
色彩計 1 ＮＲ－１２Ａ
ロータリーエバポレーター 1 Ｎ－１３００Ｅ－Ｗ
高速液体クロマトグラフィーⅡ 1 Ｐｒｏｍｉｎｅｎｃｅ
糖分析計 1 Ｐｒｏｍｉｎｅｎｃｅ
ガスクロマトグラフⅠ 1 ＧＳＭＳ－ＱＰ２０２０ＮＸ
小型冷却遠心機 1 ＡＸ－５０１
コロニーカウントシステム 1 ＭｅｄｉＣａ用
ビーズクラッシャー 1 μＴ―１２
水分活性測定装置 1 ＬａｂＭａｓｔｅｒ－ａｗ　ｎｅｏ
蒸留水製造装置 1 ＳＷＡＣ２５１
冷却遠心分離機 1 ＣＲ２１Ｎ
振とう培養器 1 ＢＲ－４３ＦＬ－ＭＲ



２ 道立オホーツク圏地域食品加工技術センター使用件数及び利用料収入実績

（単位：件、千円）

区 分 平成 28年度 平成 29年度 平成 30年度 令和元年度 令和２年度

実績 実績 実績 実績 実績

使用実績 件数 69 168 181 122 79
金額 213 330 446 215 167

機 器 件数 46 142 160 114 70
金額 108 172 308 179 130

研修室 件数 23 26 21 8 9
金額 105 158 138 36 37

※機器別の使用件数・料金収入は別紙。過去に減免の実績はありません。

３ 道立オホーツク圏地域食品加工技術センター現行利用料金一覧表

＜条例で定める範囲で指定管理者が知事の承認を得て定める＞

①試験、研究又は分析のための機器を利用する場合

（条例の規定）

・１ 台 １ 時 間 以 内：50円以上14,200円以下

・1台１時間を超えるとき ：１時間につき4,300円以下

（現在の承認状況）

・１ 台 １ 時 間 以 内：70円以上8,280円以下

・1台１時間を超えるとき ：１時間につき890円以下

②研修室を利用する場合

（条例の規定）

・１時間 ：3,190円以下

（現在の承認状況）

・１時間 ：2,280円

＜利用料金収入の減免基準及び運用＞

北海道立地域食品加工技術センター条例施行規則(抜粋）

（利用料金の減免の基準）

第５条 条例第１２条第６項の規則で定める基準は、知事が特別の理由があると認める

場合に、利用料金を減免することができることとする。



　　　別紙

利用件数 （単位：件）

平成28年度 平成29年度 平成30年度 令和元年度 令和２年度

23 26 21 8 9

46 142 160 114 70

ｐHメーター 1 1 2 9

食塩定量装置 1

アルコール濃度計 1

近赤外線水分計 1

水分活性測定装置 1 2

デジタル糖度計(0～32％） 6 2 1

糖分析計 1
高速液体クロマトグラフィー I 1 1 1 1 1
高速液体ｸﾛﾏﾄｸﾞﾗﾌｱﾐﾉ酸分析ｼｽﾃﾑ 1 3

自記分光光度計 2 2

B型粘度計 1

色差計 2 1 2

光学顕微鏡 3

小型冷却遠心機 1 4

ストマッカー 1 4 1

冷却遠心分離機 2

電気泳動装置 2 3

通風乾燥機 4 10 16 8

減圧乾燥機 3 2 1 3

真空凍結乾燥機 3 1 3

定温乾燥機 1

振とう恒温器 2 1 4

振とう培養器 1 3

生物顕微鏡 1

データ処理用パソコン 1

低温恒温器 3 1

ピーラー 1

パルパーフィニッシャー 1
圧搾機 2
回転蒸煮釜 5 4 3 3

フードカッター１ 1 3

高圧蒸煮缶 2 1

ヒートシーラー 1

スープケトル 1

真空包装機 46 5

レトルト殺菌機 1 3

ガスレンジ 15 109 64 62 13

クロスビーターミル 2 2 3 1

テストミル 3 1

チョッパー 1 3 4 5 3

麺帯機製麺機 1
全自動単発式打錠機 3
一段式パルパー 1 3

手廻し式搾汁機 2 4 2 1

内訳

区　分

研修室

機　器

北海道立オホーツク圏地域食品加工技術センター研修室、機器の利用件数実績



　　　別紙

利用料金収入実績 （単位：円）

平成28年度 平成29年度 平成30年度 令和元年度 令和２年度

104,810 158,330 138,260 35,730 36,480

108,080 171,960 307,820 178,510 130,190

ｐHメーター 1,290 1,290 2,580 11,880

食塩定量装置 2,610

アルコール濃度計 2,820

近赤外線水分計 2,500

水分活性測定装置 2,540 5,080

デジタル糖度計(0～32％） 7,320 2,440 1,250

糖分析計 5,250
ガスクロマトグラフ I 9,370

高速液体クロマトグラフィー I 5,450 9,370 9,620 5,560

高速液体クロマトグラフィー II 32,470
高速液体ｸﾛﾏﾄｸﾞﾗﾌｱﾐﾉ酸分析ｼｽﾃﾑ 11,760
自記分光光度計 5,540 5,420

レオメーター
B型粘度計 3,700

色差計 2,700 1,350 2,760

光学顕微鏡 7,800

小型冷却遠心機 1,310 5,240

ストマッカー 1,270 4,960 1,240

冷却遠心分離機 5,400

電気泳動装置 5,360 8,040

通風乾燥機 840 8,050 3,620 2,240

減圧乾燥機 7,470 4,980 2,690 7,620

真空凍結乾燥機 10,670 2,740 9,840

定温乾燥機 900

振とう恒温器 4,940 2,520 10,080

振とう培養器 8,200 10,940

生物顕微鏡 2,530

データ処理用パソコン 2,530

低温恒温器 24,690 2,540

ピーラー 2,460

パルパーフィニッシャー 3,730
圧搾機 4,960
回転蒸煮釜 12,350 9,880 7,410 7,800

フードカッター１ 2,470 7,430

高圧蒸煮缶 8,150 3,940

ヒートシーラー 2,470

スープケトル 2,550

真空包装機 114,080 12,400

レトルト殺菌機 2,780 9,360

ガスレンジ 14,790 95,700 57,420 56,500 11,570

クロスビーターミル 4,980 5,100 7,470 2,540

テストミル 8,720 3,140

チョッパー 2,470 7,410 9,880 12,450 7,560

麺帯機製麺機 3,790
全自動単発式打錠機 12,930
一段式パルパー 2,640 7,620

手廻し式搾汁機 4,980 9,960 5,010 2,540

区　分

研修室

機　器

北海道立オホーツク圏地域食品加工技術センター 研修室、機器の利用件数実績

内訳



４　管理運営経費等の推移

(1)資産の状況

(2)管理運営経費の推移 （千円、人）

主な内訳・数量

「試験機器」及び「研修室」の貸し出し等

雑収入(太陽光発電収入等）

給料手当、賃金、福利厚生費、退職給付費用

清掃費、警備費、施設等保守点検費、修繕費

光熱水費、燃料費

消耗品費、通信運搬費、使用料貸借料、公課費、手数料

旅費交通費、印刷製本費、広告宣伝費、什器備品費、委託費

(3)主な修繕等の実績及び見込み

５　実施事業の概要

指定管理業務
(1) 試験研究機器・研修室の貸し出し（利用の受付、利用承認、制限、取消し、利用料金の決定、収受等）
(2) 試験研究機器の使用に係る指導・助言
(3) 施設の維持管理（警備・清掃・点検・修繕等）
(4) 施設の利用促進（パンフレット、ホームページ、見学対応、電話・電子メール対応等）
(5) 事故・災害発生時の応急処置、道や警察等への連絡

2,728
道 － 0

776

1

0

812

00

R３年度
見込み

指定管理者 設備・機器等の部品交換・修繕等

29,327

0

8,312

11,045

7,314

2,0902,236

（単位：千円）

職員
体制

8,268 6,552

臨時職員（人）

常勤(人) 1 1

2,356

0

1

北見市から無償貸与

人件費 6,090

10,781

試験用機器あり

土地

利用料金

建物

その他

受益者
負担

公の施設の維持管理及び運営に係る収入・費用及び職員数

H29年度
決算

331

0

117

R３年度
見込み

210

維持管理費

0

6,265

その他 0 0

0

10,229

道負担

施設管理費 10,629

H30年度
決算

0

6,321

 修繕費

収入及び
費用等の推移

負担金 28,933

資産の状況 摘　要　（内訳等）

447

759,757

R２年度
決算

業務管理費

0

管理運
営経費

1,840事業運営諸費

3,3383,659

建築費・取得費

0

R元年度
決算

215

8,001

27,786 28,769

指定管理者 設備・機器等の部品交換・修繕等 3,012
道

年度 負担者 修繕箇所

H29年度
実績

H30年度
実績

指定管理者 設備・機器等の部品交換・修繕等 1,921
道 0－

指定管理者 設備・機器等の部品交換・修繕等 2,554
道 － 0

R２年度
実績

指定管理者 設備・機器等の部品交換・修繕等 3,069

R元年度
実績

1

0

－ 0

金額（千円）

0

29,517

0

8,000

11,332

5,377

備考

道 － 0

4,564

585



６　使用許可、建物賃貸借契約の状況
〔使用許可〕（北海道財務規則第205条の17）北海道立地域食品加工技術センター条例第３条関係

事務室兼研究室 加工試験室2

機器分析室 準備室

微生物試験室 原材料保管庫

情報機器室 器具庫

化学試験室 薬品庫

加工試験室1 官能試験室

低温貯蔵室1 研修室

低温貯蔵室2

低温貯蔵室3

低温貯蔵室4

建物賃貸借契約については、現在は締結しておりません。

７　委託契約の状況
北海道立地域食品加工技術センター条例第３条関係

事務室兼研究室 加工試験室2

機器分析室 資料室

微生物試験室 シャワー室

情報機器室 官能試験室

化学試験室 研修室

加工試験室1
低温貯蔵室1
低温貯蔵室2
低温貯蔵室3
低温貯蔵室4

 ※使用指定面積の他、別紙（７）機器、物品一覧につき、委託業務を処理するために使用することができる。

2.96

公益財団法人
オホーツク財団

35.6 7.6

35.6 4.45

8.9

2.96

95.08

目的 許可面積 内訳(㎡）

2.96

17.8

2.96 53.4

使用期間 許可の相手先

食品加工に係る試験研
究開発や圏域企業等へ
の技術指導など、セン
ターの運営事業を実施
するため

451.89m2

46.94 56.96

R3.4.1～
R4.3.31
(毎年度
更新）

4.45

71.2 2.07

目的 使用指定面積 内訳(㎡） 委託期間 委託の相手先

R3.4.1～
R4.3.31
(毎年度
更新）

公益財団法人
オホーツク財団

48.0 37.8

48.0 2.9

4.0

食品加工に関する依頼
による試験及び分析を
行うため
（試験分析に関する業
務及び手数料の徴収に
関する業務を委託）

609.7m
2

48.0 76.8

4.0
4.0

12.0 24.0

96.0 72.0

128.2
4.0


