
北海道米プロモーション  ～ 北海道 ごはん道(どう)？ ～ 

第５弾「ちらし寿司」ＰＲについて 

 

北海道米食率向上戦略会議（事務局：北海道農政部農産振興課）では、北海道産

の美味しいお米をより多くの皆様に食べていただくため、道内の主要コンビニ、ス

ーパー・百貨店、北海道米応援サポーターなどと連携して北海道米のプロモーショ

ンを展開しています。 

 平成 30 年度第５弾の取組として、桃の節句にあわせた「ちらし寿司」のＰＲキ

ャンペーンを実施します。 

 

１ 取組内容 

 （１）店頭展開 

   ・ 北海道米 100％使用商品の販売（各社商品は別添のとおり） 

   ・ 店内ＰＯＰやチラシ等によるＰＲ 

 （２）「北海道じゃらん」と連携したＰＲ 

   ・ ２月 20日発売予定の「北海道じゃらん３月号」で、連携企業の「ちらし寿

司」関連商品を紹介 

  （３）テレビＣＭによるＰＲ［放映期間：２月 17日(日)～３月３日(日)］ 

 （４）札幌市営地下鉄車内広告によるＰＲ 

 （５）「北海道ごはん道？」ＷＥＢサイトによるＰＲ（https://www.gohando.jp/） 
 

２ 取組参加企業  ※五十音順 全 12社 

 （１）スーパー・百貨店 

    イオン北海道（株）、（株）イトーヨーカ堂、 

    生活協同組合コープさっぽろ、（株）産直、北雄ラッキー（株）、 

    ホクレン農業協同組合連合会、 

    （株）北海道ジェイアール・フレッシュネス・リテール、 

    マックスバリュ北海道（株）、（株）ラルズ 

 （２）北海道米応援サポーター 

      佐藤水産レストラン（株）、（株）千野米穀店、 

    （株）リクルート北海道じゃらん 
 

３ 参考 

ＰＲキャンペーン 期 間 

第１弾「おにぎり」 春の行楽シーズン ４月下旬～５月上旬 

第２弾「どんぶり」 夏休み      ７月中旬から８月中旬 

第３弾「赤飯・赤飯にぎり」 お赤飯の日    11月初旬～11月 23日 

第４弾「おむすび」 おむすびの日   １月初旬～１月 17日 

第５弾「ちらし寿司」 桃の節句     ２月中旬～３月３日 

 ※「お赤飯の日」は 11月 23日、「おむすびの日」は１月 17日 

 

                    農政部農産振興課水田 G 福島、菊池 

                    直通：011-204-5435（内線：27-724） 



イオン北海道

華やか五目ちらし寿司
価格：537円
（店舗での価格表記とは異なります。）

販売期間：3/1～3/3

取扱店舗：道内全40店舗

シーフードレストランオールドリバー

海鮮バラちらし鮨
価格：1500円
販売期間：2/20～3/30

取扱店舗：シーフードレストランオールドリバー
石狩市新港東1丁目54

サーモンファクトリー店2Ｆ
11:00～15:00（ＬＯ14:30）
☎0133-62-4691

ラルズ

ひな祭りサーモンちらし寿司
価格：429円
販売期間：3/1～3/3

取扱店舗：道内50店舗
（ラルズマート、ラルズストア、フレッティ、ビック
ハウス、スーパーアークス）

マックスバリュ北海道

11品目の彩りちらし寿司
価格：537円
（店舗での価格表記とは異なります。）

販売期間：3/1～3/3

取扱店舗：道内67店舗
（マックスバリュ、いちまる、フードセンター）
※マックスバリュ弁天店、フードセンター白石
店、ＢＩＧ各店除く

北海道ジェイアール・

フレッシュネス・リテール

サーモンたっぷり
海鮮ひなちらし寿司

価格：480円
販売期間：2/20～3/3

取扱店舗：ジェイ・アール
生鮮市場9店舗、
産直生鮮市場5店舗
（北郷店・伏古店除く）

北雄ラッキー

海鮮ちらし寿司（大）
価格：894円
販売期間：3/1～3/3

取扱店舗：道内27店舗
（ラッキー、シティ、ラッキーマート、シティマート）
※シティマートなかゆうべつ店のみ昼12時から販売

コープさっぽろ

五目ちらし寿司
価格：430円
販売期間：3/1～3/3

取扱店舗：道内全108店舗

イトーヨーカ堂

彩り五目ちらし
価格：429円
販売期間：通年
取扱店舗：道内10店舗

千野米穀店
「ふっくりんこ」
300g,1kg,2kg

取扱店舗：
札幌市中央区北5条西4丁目7

大丸札幌店Ｂ1Ｆ
10:00～20:00

☎011-828-1111（代表）

ひな祭りは
「ちらし寿司」

※表示価格は消費税込みの価格です。

※商品の販売期間は店舗によって異なります。

五ツ星マイスターでもある

店主の徳永さんのお勧め
「寿司酢を合わせると粘りの中に
プリッとした食感が楽しめます」


