
スピード命！の「食中毒調査」！

①事件発生 患者本人や医療機関などから健康

被害発生の情報が寄せられます。

保健所では、休日・夜間問わず対応

できるよう緊急連絡体制を整えて

います。

②探 知

③調査で得られた結果をもとに、

原因となった施設や食品を特定

します。

④原因の特定

特定された原因施設に対しては、営業の停止を

命じるなどして被害の拡大を防止するとともに、

再発を防止するための改善指導を行います。

⑤行政処分

施設の調査

原因と疑われる施設
に対して、衛生状態
や、食品の取り扱い
方法などについて、
詳細に調査します。

患者の調査

患者などに対し、何を
食べたか？いつから
どのような症状があ
るか？などを聞き取
ります。

試験検査

患者の便や、施設に
残っていた食材など
について検査を行い、
原因菌やウイルスな
どを究明します。

③調 査

カンピロバクター属菌 黄色ブドウ球菌 腸管出血性大腸菌（O157） サルモネラ属菌

食中毒を引き起こす主な細菌

※このページで使用した写真は全て内閣府食品安全委員会ホームページから引用

保健所の獣医師など
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