
「監視指導」ってこういうこと！

食中毒などの食品事故が起こらないよう、衛生管理が

不適切なところを指摘して、改善するよう指導します。

また、食品衛生監視員（獣医師など）の専門知識を生かし

て、より良い管理にステップアップするための助言（アド

バイス）を行ったり、最近の食中毒の傾向を情報提供

するなどにより、施設の取り組みをサポートしています。

食品関係施設に対する監視指導の場合

事業者や消費者の方々から食品衛生についての

相談を受け付けたり、営業施設などの衛生状態や、

食品の取り扱いについて苦情・通報が寄せられた

場合は、調査して必要な指導等を行います。

保健所の獣医師など

ヨシ！

そのほかにも…

食品の検査

流通している食品を抜き取り検査して、安全性を

確認しています。

検査項目は、食中毒をおこす菌、添加物、農薬など、

たくさんあります。

各種相談対応

・法令で定められた施設・設備
の基準や、製造方法の基準を
守っているか？

・清掃は行き届いているか？
・食品の温度管理は適切か？
・従業員の身だしなみは清潔か？
・記録を付けているか？ など

監視のポイント！【スーパー（寿司コーナー）の監視】
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