
1.安全な食肉をあなたの食卓へ

2.おいしく安全に
食べてもらうために

3.楽しく健康に
暮らしてもらうために

農場 と畜場 精肉店・スーパー 飲食店・ご家庭

レストラン・カフェ

スーパー・コンビニ 給食センター

飲食店、スーパー、コンビニはもちろん、食品
を製造加工している工場や、給食センターなど、
食品を取り扱う様々な施設に保健所の食品衛
生監視員が立ち入りを行い、適切な衛生管理
を行うための指導をしたり、食品の抜き取り検
査を行ったりしています。

「監視指導」ってこういうこと！をチェック！

スピード命！の食中毒調査をチェック！

理容室・美容室 温泉・銭湯

クリーニング所 旅館・ホテル

「1.」や「2.」の施設以外にも、衛生管理を必要
とする施設はたくさんあります。
これらの施設に対しても、許認可や保健所の
環境衛生監視員（獣医師など）による定期的な
立ち入りを通じて衛生状態を確認しています。

暮らしの中の様々 な「環境衛生」！をチェック！

食肉衛生検査所 保健所

食品衛生監視員・環境衛生監視員

公衆衛生獣医師は、公衆
衛生学や感染症学など
獣医師が持つ専門的な
知識を活かして、様々な
業務を担当しています。

と畜検査員

安全な食肉を食べていただくには、“農場から食卓まで”切れ目のない衛生管理が必要です。
牛や豚をと畜場で解体するとき、食肉衛生検査所のと畜検査員（獣医師）が、一頭一頭丁寧に
検査します。

「と畜検査」をのぞいてみよう！をチェック！

また、と畜場から出荷された食肉の流通先である精肉店・スーパーや飲食店に対しては、保健所
の食品衛生監視員（獣医師など）が定期的に立ち入り検査して、衛生指導などを行っています。

食品製造工場
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