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対象分野：道産食品（農畜産物、水産物、加工品、日本酒等）

開催場所：香港

開催日時：2023年12月11日（月）１４：３０～16：30

参加企業、品目数：１6社、42商品

招聘バイヤー等数：１7社、27名（現地飲食店シェフ、バイヤー等）

商 談 数：５件

実施内容：現地飲食店シェフやバイヤーを対象に道産品について理解が深い現地有名シェフ等の実演に
よる道産食品の試食プロモーションを行うとともに、会場内で道内企業と現地バイヤー等とのオンライン
商談を実施。

１.事業実施概要

業務内容
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１．試食プレゼン会の開催

委託期間：令和5年8月28日（月）～令和６年3月1１日（月）まで

≪事業の実施目的≫

本道人気の高い香港を対象に現地有名シェフによる道産食品を活用したメニュー提供などの試食
プレゼン会及び商談を飲食店シェフやバイヤー等向けに開催し、道産食品の海外販路拡大を支援する。

≪事業概要≫

●現地飲食店シェフ等を対象に道産食品を使ったメニュー提供やプロモーション及び商談を実施する。

２．試食プレゼン会終了後のフォローアップ（商談支援）の実施

実施期間：試食プレゼン会終了後～2024年3月8日（金）

商 談 数：３０件

（支援メニュー）

・オンライン商談の設定 ・継続商談時の通訳 ・商談における資料翻訳

・輸出手続きに関する支援 ・サンプル送付手続支援 ・物流企業等との仲介 ほか

●参加道内企業や現地バイヤーの求めに応じ、オンライン等での商談設定や成約に向けた支援を行う

■ 試食プレゼン会

  ・現地有名シェフの実演による道産食品を活用したメニュー等の提供をし、現地飲食店シェフやバイヤーへ

 道産食品の魅力を発信。

  ・試食プレゼン会実施後、招聘バイヤー等へ出品された道産食品についてアンケート調査を実施。

■オンライン商談

  ・試食プロモーションと同日・同会場で現地バイヤー等と道内企業のオンライン商談を実施。

  ・商談は事前にマッチングするものとし、当日もバイヤー等の要望に応じ、商談を実施。

※うち、２社は試食プレゼン会（香港）当日も参加



●和宴/ Wa-En Yakiniku

12/F, The Toy House, 100 Canton Road, Tsim ShaTsui

2.試食プレゼン会の開催
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≪プレゼン試食会開催概要≫

開催日時

●2023年12月11日  (月)

１４：３０～１６：３０

（14:30-15:30 試食プレゼン） 

（15:30-16:30 商談）

実施会場

香港初の本格日本式焼肉店としてチムサーチョイカントンロードに開店した和宴。
10年以上に渡り、変わらぬ場所で数多くのお客様が訪れ、和牛焼き肉をメインに
日本各地の厳選素材を取り入れ提供している。

店内レイアウト

キッチン

個室

モ
ニ
タ
ー

モニター

モ
ニ
タ
ー

リアル商談
ブース

来場者席スペース

招待者の座席の他、現場でのリアル商談・オンライン商談を想定し、個室を手配。
また会場に商品展示スペースを設け、参加企業の商品を展示・PRを行った。

商品展示スペース

現地商談スペース

オンライン商談

●北海道内企業：16社/42商品

参加企業

●招へいバイヤー：１７社/２７名



２.試食プレゼン会の開催
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≪タイアップシェフの選定≫

香港にて知名度のある和食料理人を抜擢し、メニュー開発及びプレゼンテーションを依頼

［メ ニ ュー 開 発 品 数 ：７ 品 ］

冨谷 優 / トミヤ ユウ

TOMMY’S KITCHEN オーナーシェフ/レストランビジネスプロデューサー

要職）ジ ェトロ /JFOODO 日本米プロモー シ ョン 公式アンバサダー

日本、香港の著名日本料理店での経験を経て、現在は新規レストランオープンプロジェクトに携わり、
メニュー開発から調理スタッフへの指導までレストラン関連事業全般をマネージメントする立場として活躍。
その他フレンチやイタリアンの有名シェフとのコラボ、プライベートイベントの専属 シェフや高級レストランの
コンサルティングを務めるなど多種に渡る活躍を見せている。
※香港のメディ ア出演多数。

≪開発・調理メニュー≫
北海道側参加企業のノミネート商品を使用し、計7品目のメニューを開発。
各社のノミネート商品を必ず１つは使用し、事前準備～試作調理、当日のメニュープレゼンを実施。

①3種美食拼盤（珍味三種盛り） ②小吃白菜（おつまみキャベツ） ③半生烤扇貝（炙り帆立のカルパッチョ）

④洋蔥湯（オニオンスープ） ⑤北海道燒烤套裝（北海道BBQセット）

⑥扇貝烏龍麵（帆立うどん） ⑦沾麵蘑菇烏龍麵（つけ麺きのこうどん）



２.試食プレゼン会の開催
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≪当日の様子≫

▲冨谷シェフ調理仕込み風景 ▲開会の挨拶

▲冨谷シェフ冒頭挨拶 ▲冨谷シェフが直接メニューの説明

▲モニター投影資料 ▲サンプル試食、質疑応答の様子



２.試食プレゼン会の開催
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≪当日の様子≫

▲当日のテーブルセッティング

▲各社商品説明資料を見ながらの実食

▲各社の商品展示・試食コーナー

▲オンライン商談の様子

当日会場内の個室スペースにて、道内参加企業

2社とオンライン商談を実施。

当日会場内にて、渡航企業2社とバイヤー、

レストラン関係者2社と対面商談を3回実施。

▲対面商談の様子



２.試食プレゼン会の開催
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≪アンケート結果≫

バイヤー19名、レストラン関係者6名の総計25名がアンケートへ回答

メニュー商材のラインナップ イベントの満足度

同イベントが開催されたら 本イベント以外で扱いたい食材（商品）はあるか

大変満足 9

満足 14

普通 2

９

14

２

大変満足 11

満足 12

普通 2

１１

1２

２

また来たい
11

14

タイミングが
合えば来たい

また来たい

タイミングが合えば来たい

① かに（2名）

② トウモロコシ

③ 日本酒

④ 水産品全般 

⑤ 海鮮

⑥ ハム

⑦ ソーセージ

⑧ チーズ

⑨ 地ビール

※海産系の商材を求める意向が強い傾向

回答者の9割が商材ラインナップに関して、
大変満足もしくは満足と回答。

回答者の9割が本イベントに関して、
大変満足もしくは満足と回答。

回答者の全員が同イベントの再開催時には、
来たいと前向きな回答。



３

４

４

６

３

1０

1１

２.試食プレゼン会の開催
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≪アンケート結果≫

本日のメニューで最も気に入ったものは？（複数回答合算）

帆立うどん

北海道BBQセット

つけ麺 キノコうどん

オニオンスープ

炙り帆立のカルパッチョ

おつまみキャベツ

珍味3種盛

※珍味３種盛り、ほたてのカルパッチョが人気だった傾向

① ソフトクリーム ② デザート・スイーツ関連 ③ 寿司ネタ

今後取り上げてほしいテーマやイベントのコンテンツ希望



３.商談支援（オンラインによる商談の実施）
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≪オンライン商談及び支援≫

試食プレゼン会開催後、参加企業と招へいバイヤー等のマッチングを行い、オンラインにて北海道側
参加企業と現地バイヤー/レストラン関係者との商談を計30件実施。

〈概要〉 商談期間：2024年1月26日（金）～3月8日（金）

参加企業数：13社

 参加バイヤー：10社

〈結果〉 商談実施件数：30件

継続商談中：30件

・事前に試食プレゼン会で試食をした上で、招へいバイヤー側からの商談オファーによるマッチング
であったため、ミスマッチが発生しない形で実施。

・全商談30件の進捗は次の通りです。（R6.３．１１時点)


