
北海道産牛肉の特徴ある生産を行っている生産者       上川 

（有）下士別畜産 

写真① 
 

【牛肉生産の特徴】 

・ 醤油もろみは牛たちがご飯と一緒に食べるもの。食欲をそそる 

香りがする牛たちの大好物です。 

・ アミノ酸やミネラル、ビタミン、たんぱく質が豊富で、健康維持 

や肉質の向上にも大いに役立っています。 

・ 北海道で育てた牛に、安全と安心を「醤油もろみ」に込め、少し 

贅沢なお肉を作っています。 

 

品 種 乳用種、交雑種 年間出荷頭数 １，７００頭 

流通銘柄 
北海道もろみ牛 

北海道もろみ黒牛 
流通形態 枝肉 

【生産農場の概要】 

農場名 有限会社 下士別畜産 代表者名 多田 由利子 

住 所 北海道士別市下士別町４１線東１８番地 

ＴＥＬ 0165-29-2403 ＦＡＸ 0165-22-4157 

ＨＰｱﾄﾞﾚｽ http://www.moromi.co.jp 

ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ shimoshibetuchikusan@siren.ocn.ne.jp 

主な取引先  

自家販売商品  

※ 商品や販売店等に関する情報は、直接生産農場へお問い合わせください。 


